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Пояснительная записка 

Наименование юридического лица: Муниципальное бюджетное общеобразовательное 

учреждение средняя общеобразовательная школа №2 г. 

Алагира 

Ф. И. О. руководителя, телефон: Коченова Лариса Черменовна        3-36-02 

ФИО заведующего Цаллагова Марина Владимировна 

Юридический адрес: 363240, г. Алагир, ул. К. Хетагурова, 130 

Фактический адрес: 363240, г. Алагир, ул. Л. Толстого, 69 

Количество работников: 35 человек 

Количество обучающихся: 159 человек 

Свидетельство о государственной 

регистрации 
№ 15 АБ 159570 от 08 мая 2014 г. 

ОГРН 10215008223409 

ИНН 1505008980 

Лицензия на осуществление 

образовательнойдеятельности 
№ 15Л01 № 0001540 от 07.02.2018 г. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    



1. Настоящая Программа за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании требований статьи 32 

Федерального закона от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения» и постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. № 

18 «О введении в действие Санитарных правил – СП 1.1.1058-01». 

2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся при 

изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции старых, 

других существенных изменениях деятельности юридического лица. 

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация: 

 начальное общее образование;  
 основное общее образование; 
 среднее общее образование; 
 дополнительное образование детей и взрослых; 

4. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды 

обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

 Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

 Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 

продуктов»; 

 ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006). Национальный стандарт Российской Федерации. 

Водапитьевая. Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводных распределительных 

системах; 

 ГОСТ 31861-2012. Межгосударственный стандарт. Вода. Общие требования к отбору проб; 

 СанПиН 2.4.2.2821-10. Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и 

организацииобучения в общеобразовательных организациях. Санитарно-эпидемиологические 

правила и нормативы; 

 СП 1.1.1058-01. 1.1. Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроля 

за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических(профилактических) мероприятий. Санитарные правила; 

 СП 2.3.6.1079-01. 2.3.6. Организации общественного питания. Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 

оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. Санитарно-

эпидемиологические правила; 

 СП 3.1/3.2.3146-13. Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней. 

Санитарно-эпидемиологические правила; 

 СП 3.5.1378-03. 3.5. Дезинфектология. Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

и осуществлению дезинфекционной деятельности. Санитарно-эпидемиологическиеправила; 

 СП 3.5.3.3223-14. Санитарно-эпидемиологические требования к организации и 

проведению дератизационных мероприятий; 

 Р 2.2.2006-05. 2.2. Гигиена труда. Руководство по гигиенической оценке факторов рабочей среды 

и трудового процесса. Критерии и классификация условий труда; 

 СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. 

Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. 

Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы; 

 СанПиН 2.2.2.540-96. 2.2.2. Технологические процессы, сырье, материалы и 

оборудование, рабочий инструмент. Гигиенические требования к ручным инструментам и 

организации работ.Санитарные правила и нормы; 



 СанПиН 2.2.4.3359-16 Санитарно-эпидемиологические требования к физическим факторам 

на рабочих местах; 

 СанПиН 2.2.0.555-96. 2.2. Гигиена труда. Гигиенические требования к условиям труда 

женщин. Санитарные правила и нормы; 

 СанПиН 2.2.4.548-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 

Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений. Санитарные правила и 

нормы; 

 СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03. 2.2.2. Гигиена труда, технологические процессы, сырье, 

материалы, оборудование, рабочий инструмент. 2.4. Гигиена детей и подростков. Гигиенические 

требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы. 

Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы; 

 СП 2.2.2.1327-03. 2.2.2. Гигиена труда. Технологические процессы, материалы и 

оборудование,рабочий инструмент. Гигиенические требования к организации технологических 

процессов,производственному оборудованию и рабочему инструменту. Санитарно-

эпидемиологическиеправила; 

 СП 60.13330.2016. Свод правил. Отопление, вентиляция и кондиционирование воздуха. 

Актуализированная редакция СНиП 41-01-2003; 

 СН 2.2.4/2.1.8.566-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 2.1.8. 

Физическиефакторы окружающей природной среды. Производственная вибрация, вибрация в 

помещенияхжилых и общественных зданий. Санитарные нормы; 

 МУ № 4425-87 «Санитарно-гигиенический контроль систем вентиляции производственных 

помещений»; 

 ПОТ РМ-017-2001 «Межотраслевые правила по охране труда при окрасочных работах»; 

 МУ 2.2.4.706-98/МУ ОТ РМ 01-98. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 

Оценкаосвещения рабочих мест. Методические указания; 

 СН 2.2.4/2.1.8.562-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 2.1.8. 

Физическиефакторы окружающей природной среды. Шум на рабочих местах, в помещениях 

жилых,общественных зданий и на территории жилой застройки. Санитарные нормы 

 ГН 2.2.5.1313-03. Химические факторы производственной среды. Предельно 

допустимыеконцентрации (ПДК) вредных веществ в воздухе рабочей зоны. Гигиенические 

нормативы; 

 СанПиН 2.2.2.1332-03. 2.2.2. Гигиена труда. Технологические процессы, сырье, материалы 

иоборудование, рабочий инструмент. Гигиенические требования к организации работы 

накопировально-множительной технике. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы; 

 СП 2.2.2.1327-03. 2.2.2. Гигиена труда. Технологические процессы, материалы и 

оборудование,рабочий инструмент. Гигиенические требования к организации технологических 

процессов,производственному оборудованию и рабочему инструменту. Санитарно-

эпидемиологическиеправила; 

 НРБ-99/2009. СанПиН 2.6.1.2523-09. Нормы радиационной безопасности. Санитарные правила и 

нормативы; 

 приказ Минздрава России от 12 апреля 2011 г. № 302н «Об утверждении перечней вредных и(или) 

опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятсяобязательные 

предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), иПорядка проведения 

обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров(обследований) 

работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или)опасными условиями 

труда». 

 

 

 



5. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению производственного 

контроля 

№ 

п/п 
ФИО Занимаемая должность 

1 Цаллагова Марина Владимировна Заведующий  

2 Каркусова Нина Викторовна Зав. хозяйством 

3 Дзгоева Лаура Владимировна Зам. Авендующего по УВР 

4 Рамонова Марина Эльбрусовна Повар  

   

Мероприятия по осуществлению производственного контроля 

Объект 

контроля 

Определяемы

е показатели 

Периодичностько

нтроля 

Лица, 

проводя

щиеконт

роль 

Нормат

ивнаяд

окумен

тация 

Формы 

учета(регистрации)резу

льтатов контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим 

состояниемтерритории, помещений, оборудования, проведением строительства, 

реконструкции, техническогопереоснащения и ремонтных работ 

Микроклимат 

Температурав

оздуха 

Скорость 

движения 

воздуха 

Относительна

явлажность 

2 раза в год 

Аккредит

ованнаяо

рганизац

ия 

СанПиН

2.4.2.28

21-10 

Акты проверки 

Температурав

оздуха 

График 

проветривания 

Ежедневно 

Зам.дире

кторапоА

ХЧ  

СанПиН

2.4.2.28

21-10 

Журналрегистрациитемп

ературыивлажности 

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, 

процессами,методиками обучения и воспитания 

Режимобразов

ательнойдеяте

льности 

Объемобразов

ательнойнагру

зкиобучающи

хся 

Присоставлении 

ипересмотрераспи

саниязанятий 

Зам.дире

кторапоУ

ВР  

СанПиН

2.4.2.28

21-10 

Расписаниезанятий 

(грифсогласования) 

Один раз 

внеделю(выборочн

о) 

Зам.дире

кторапоУ

ВР  

Классныйжурнал 

Один раз в неделю 

(выборочно) 
 Классныйжурнал 



Производственный контроль за выполнением санитарно-

противоэпидемических(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием 

территории, помещений иоборудования 

Санитарно-

противоэпиде

мическийрежи

м 

Дезинфекция 

Дезинсекция 

Дератизация 

Ежедневно 

Зам.дире

кторапоА

ХЧ  

СанПиН

2.4.2.28

21-10 

Чек-

листпроведениямероприя

тий поуборке. 

Наличиедезин

фицирующих 

и 

моющихсредст

в 

дляобработкии

нвентаря 

Количествосре

дств 
Ежедневно 

Зам.дире

кторапоА

ХЧ  

СанПиН

2.4.2.28

21-10 

Журнал расхода 

дезинфицирующих 

средств 

Производственный контроль за организацией питания ипроизводствомкулинарной 

продукции 

Рационпитани

я 

Наличие меню 

Наборпродукт

ов,используем

ых 

приформирова

нии 

рационапитан

ия 

Ежедневно 

Отве

тстве

нный 

попи

тани

ю 

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Ведомостьконтролязапит

анием 

Контрольсуточ

нойпробы 

Температурах

ранения 

Ежедневно Отве

тстве

нный 

попи

тани

ю 

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Бракеражныйжурнал  

Качество 

готовой 

продукции 

Внешний 

вид,цвет, 

запах,вкус 

Ежедневно Отве

тстве

нный 

попи

тани

ю 

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Бракеражный журнал  

Соответствиев

еса 

отпускаемойго

товойпродукци

иутвержденно

муменю 

Раздача Одинраз вмесяц Отве

тстве

нный 

попи

тани

ю 

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Акт проверки  

Соответствиер

ациона 

питанияобуча

ющихсяприме

Ежедневноеме

ню, 10-

дневное меню 

Одинраз вмесяц Отве

тстве

нный 

попи

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Протокол /акт проверки  



рному 10-

дневному 

меню 

тани

ю 

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническая

подготовкараб

отников 

Прохождениер

аботникомгиг

иеническойатт

естации 

Дляработников,де

ятельностькоторы

хсвязанаспроизвод

ством, 

хранением,трансп

ортировкой 

иреализациеймясо

-молочнойи 

кремово-

кондитерскойпрод

укции,детскогопит

ания,питаниядошк

ольников, 

– ежегодно 

Для 

остальныхкатегор

ийработников –

один раз вдва года 

дело

прои

звод

итель 

СанПиН2.4.

2.2821-10 

Личныемедицинскиекни

жки. 

Ведомостьконтролясвоев

ременостипрохождениям

едосмотрови гигиеническ

огообучения 

Состояниерабо

тников 

Количествора

ботников 

синфекционн

ымизаболеван

иями,поврежд

ениями 

кожныхпокров

ов 

Ежедневно 

елоп

роизв

одит

ель 

СанПиН2.4.

2.2821-10 
Журнал«Здоровье» 

Перечни 

1. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация 

лабораторныхисследований, испытаний: помещения пищеблока. 

Организациялабораторныхисследований 

Показатели исследования Кратность 
Местозамеров 

(количествозамеров) 

Готовая продукция 

намикробиологическиепоказатели 

(КМАФнМ,БГКП) 

1 раз в квартал 2 пробы исследуемого приема пищи 

напищеблоке – салаты, напитки, 

вторые блюда,гарниры, соусы, 

творожные, яичные, овощныеблюда 

Калорийность 1 раз в год 1 рацион, прием – засутки 

СодержаниевитаминаС 2 раза в год 1 блюдо в третьихблюдах 



Смывым на БКГП 1 раз в год 10 смывов – объекты 

производственногоокружения, руки 

и спецодежда персонала 

Смывы на 

наличиевозбудителейиерсиниозов 

1 раз в год 5–10 смывов – оборудование, 

инвентарь иовощехранилища и 

склады хранения овощей,цех 

обработки овощей 

Смывы на наличие 

яицгельминтов 

1 раз в год 10 смывов – оборудование, 

инвентарь, тара,спецодежда 

персонала, сырье, 

пищевыепродукты (рыба, мясо, 

зелень) 

Питьеваявода 2 раза в год 1 проба 1 раз в год – по 

химическимпоказателям 

1 проба 2 раза в год – по м/б 

показателям (ОМЧ,ОКБ) 

Освещенность 1 раз в год в темноевремя 

суток 

2 помещения – по 5 точек в каждом 

Температуравоздуха Ежедневно(самостоятельно) Всепомещения 

Шум 1 раз в год 2 помещения – в том числе по 

введениюреконструируемых систем 

вентиляции,ремонта оборудования 

   

2. Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опасность: 

кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом. 

3. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональнойгигиенической подготовке и аттестации 

Профессия 
Количествораб

отников 

Характер 

производимыхработ и 

вредный фактор 

Кратностьмед

осмотра 

Кратностьпрофе

ссио-нально-

гигиеническойпо

дготовки 

Педагоги 22 Работы 

вобразовательныхорганизациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

Перенапряжениеголосовогоапп

арата, 

обусловленноепрофессиональн

ойдеятельностью 

Заведующий  1 Работы 

вобразовательныхорганизациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

Зрительно 

напряженныеработы, 



связанные снепрерывным 

слежениемзаэкраном 

видеотерминала 

Зав. хоз  1 Работы 

вобразовательныхорганизациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

Подъем и 

перемещениегрузавручную 

Работа, связанная с мышечным 

напряжением 

Делопроизвод

итель 

1 Работы 

вобразовательныхорганизациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

Работникипи

щеблока 

2 Работы 

вобразовательныхорганизациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 

     

4. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

повопросам, связанным с осуществлением производственного контроля 

Наименование форм учета иотчетности Периодичностьзаполнения Ответственноелицо 

Журнал регистрации 

результатовпроизводственного контроля 

По факту Директор 

Журнал аварийных ситуаций По факту Зам. директора по АХЧ  

Журнал учета прихода и 

расходадезинфицирующих средств 

Ежедневно Зам. директора по АХЧ  

Журналбракеражаскоропортящихсяпродуктов Ежедневно Ответственный по 

питанию 

Журнал бракеража готовых блюд Ежедневно Ответственный по 

питанию 

Ведомость контроля за питанием Ежедневно Ответственный по 

питанию 

Журнал регистрации температуры 

ивлажности 

Ежедневно Зам. директора по АХЧ  

Журнал «Здоровье» Ежедневно Ответственный по 

питанию 

делопроизводитель 

Ведомость контролясвоевременности 

прохождениямедосмотров и 

гигиеническогообучения 

Пофакту Делопроизводитель 

Классный журнал 1 раз в неделю(выборочно) Зам. директора по УВР . 

Журнал визуальногопроизводственного Ежедневно Зам. директора по АХЧ  



контролясанитарно-технического состояния 

исанитарного содержания 

помещений,оборудования, оснащения 

   

5. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 

нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, 

уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор 

Переченьвозможныхаварийныхситуа

ций 

Первоочередные 

мероприятия,направленн

ые на ликвидацию 

Ответственноедолжностноел

ицо 

Пожар Сообщить в пожарную 

службу, вывестилюдей в 

безопасное место, 

использоватьогнетушители 

Первыйобнаруживший 

Перебои в подачеэлектроэнергии в 

работесистем 

водоснабжения,канализации, 

отопления,печи 

Сообщить в 

соответствующуюслужбу 

Зав хозяйством 

Нарушениеизоляции,обрывэлектропров

одов 

Сообщить в 

соответствующую 

службу,заменить 

электропроводку 

Зав хозяйством 

Другиеаварийныеситуации Сообщить в 

соответствующуюслужбу 

Зав хозяйством 

Ответственный попитанию  

Заведующий  

   

 


